
... leckere Platten

unter: 04275-323 
www.parkgaststaette.de

27248 Ehrenburg

Restaurant
Festsaal
Biergarten
Gästezimmer
Catering

Räume für jeden Anlass
In unserem Haus stehen Ihnen verschiedene Räumlichkeiten

für Ihre gesellschaftlichen Anlässe, wie z. B. Privatfeiern,
Betriebsfeiern oder Tagungen zur Verfügung.

 Die Räume sind für unterschiedliche Gruppengrößen ausgelegt
und individuell eingerichtet. Schauen Sie sich bei uns um.   

im

Vorbestellung
ab 6 Personen

> Käsecremesuppe mit  leichter  Knoblauchnote
                                        und  Croutons 

> Karotten-Ingwer-Suppe unter einer Sahnehaube

> Champignonrahmsuppe
        

> Fruchtige Tomatencremesuppe
                  mit Basilikum

> Indische Gefügelcreme

 > im Preis enthalten eine Tasse Suppe 
und ein knackig frischer Salat

“Steakhouse Platte”
Herzhafte Steaks vom Rind und Schwein, Spare Ribs, Country Steakfrites, Backkartoffeln,
frische Champignons, Grilltomaten, Speckbohnen, knuspriges Kräuterbaguette,
verfolgt von Sour Cream, Barbecue-Sauce, Kräuterbutter und Pfeffersauce.
                                                                                        pro Person    32,20
“Balkan Platte”
Steaks vom Rind, Hacksteaks gefüllt mit Fetakäse, Spare Ribs, Hähnchenchnitzel Toscana,
 Speckscheiben geröstet, Pommes, Zigeunerreis, scharfe Salsa, Honigsenfsauce, Krautsalat
 mit Tzatziki vorweg - keine Suppe und  Salat
                                                                                        pro Person    23,30
“Harmhäuser Platte”
Knusprig panierte Schnitzel vom Hähnchen und saftig gegrillte Medaillons vom Schweinefilet,
gebackenes Obst, Pfirsichstücke, Reis, Currysauce, frische Champignons und Kirsch-
tomaten, Brokkoli, Kroketten, hausgemachten Wedges und Orangensauce.
                                                                                       pro Person    28,30

“Klassische Platte”
Medaillons vom Schweinefilet, geschmorte  Rinderrouladen, 
gebackene Teilchen  von der Hähnchenbrust dazu Bratenjus und
 Orangensauce an Salzkartoffeln, Kroketten, Erbsen, Möhren
 & Brokkoli.
                                                                                        pro Person    30,70 

  BITTE suchen sie nur eine der Variationen für ihre Gruppe aus ! ! 

“Schnitzelplatte”
Knusprige Schnitzel vom Schwein, dazu Champignonrahmsauce,
Zigeunersauce, Bratkartoffeln & Pommes frites   - keine Suppe
                                                                                        pro Person    23,00

“Surf & Turf”
Rinderfilet, Garnelen und Lachs  vom  Grill  dazu Sauce-
 Bearnaise und Kräuterbutter an Wedges mit Sour  Cream,
 Süßkartoffelpommes, Mediterranes Gemüse, Speckböhnchen
 und Maiskolben.
                                                                                        pro Person    38,30 

... das gönn ich mir !

... na,
 Lust auf was Süsses ? 

siehe Rückseite

Feuerzangenbowle

2,80 Euro

>oder fragen sie nach unserer kleinen Schnitzelkarte<



 Vanilleeis mit heißen Kirschen                pro Person   3,60
       “         heißer Schokoladensauce               “            3,60
       “         Zimtsauce und Pflaumen                “            4,90
       „         Erdbeer-Himbeerkompott              „             3,60

Räume

für jeden

 Anlass

 Bunte Eisplatte “Surprise” Pfannkuchen gefüllt mit

   Himbeer-Panna cotta an leckerem Vanille und Himbeereis
                                                                       ab 4 Pers./pro Person   5,40 

... leckeres Tagesdessert  
auf Anfrage

... so kann Eis sein 

Kaffeekarte
... fragen sie auch nach unserer

HAUSBIER 

... das schmeckt !

für nur

Mit SUPER leckeren Beilagen wie:

23,20

-Knoblauchbrot
-Country Steak frites

-Sour Cream

-Ofenkartoffeln
-Maiskolben
-Krautsalat

oder:nach Anmeldung
ab 5 Personen

IMMER DIENSTAGS entweder:

>warme Taccos mit Käse überbacken<

Spare-
Ribs

für nur 19,30

von 18.00 - 22.00 Uhr

mit: Krautsalat, Kartoffelspalten
und leckeren Dip`s

€

€

... all you can eat !

Feuerzangenbowle

4,90 Euro

“Santa Claus Platte”
Entenbrust, Filet vom Schwein im Speckmantel, Birnen mit Preisel-
beeren, herzhaft-krosse Rösties, Rosenkohl , glasierte Weintrauben,
Rotkohl, Semmelknödel das ganze vervollständigt mit leckeren Saucen.
                                                                                        pro Person    30,90 

“Wild Platte”
Feine Scheiben von der geschmorten Wildschweinkeule und kross
gebratene Entenbrust dazu leckere Saucen, gespeckte Pfifferlinge,
Rotkohl, cremiges Kohlrabi-Cranberry Gemüse, Semmelknödel und
Röstkartoffeln.
                                                                                        pro Person    34,80 

“Gans trifft Ente ”
Feine Tranchen von der Gänsebrust treffen kross gebackene 
Entenkeulen an Orangenjus, Bratapfel, Rotkohl und Rosenkohl,
Kartoffelknödel und Salzkartoffeln.
                                                                                        pro Person    29,60 

... leckere Platten
zur Weihnachtszeit

... bitte haben Sie Verständnis dafür,

dass wir fehlende Personen
 zur Hälfte berechnen.


